zawód:  TECHNIK ORGANIZACJI 



  USŁUG GASTRONOMICZNYCH

[image: image5.wmf]Jest to zawód odpowiedni dla osób 

· mających bardzo dobry ogólny stan zdrowia,        

· akceptujących usługowy charakter pracy,

· pozytywnie nastawionych do ludzi,

· samodzielnych, kreatywnych, odpowiedzialnych,

· uczciwych i dyskretnych,

· mających zdolności organizacyjne,

· o wysokiej kulturze osobistej i miłej aparycji.

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Na rynku jest coraz więcej pracy dla specjalistów od żywienia. Chętniej spożywamy gotowe dania, a organizacje przyjęć oddajemy w ręce fachowców. Zdrowe odżywianie jest modne. Coraz więcej ludzi chce mieć zgrabną sylwetkę 
i cieszyć się dobrym zdrowiem.

Przykładowe przedmioty zawodowe w technikum:

Ekonomika i organizacja gastronomii   

Rachunkowość i finanse w gastronomii     

Marketing w gastronomii     

Zasady żywienia 

Technologia gastronomiczna   

Obsługa konsumenta 

Technika pracy biurowej 

Podstawy psychologii

Miejsca pracy techników usług gastronomicznych:
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restauracje, stołówki,
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kafeterie, kawiarnie, snack-bary, bary,
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hotele, pensjonaty, domy wczasowe, promy i statki,
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własna firma w branży gastronomicznej.
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